
Soirée

Saint-Valentin

samedi 14 février

D ’ E XC EP T ION

DOMA INE  DE  CHALARONNE



Menu Gastronomique 4 temps
par  Cépages  Nomades  

Coupe  de  Champagne  Hanton  of fer te

Ambiance int imiste
Borne  photos  vous  repart i r
avec  un  jo l i  souveni r

Profitez pleinement
Baby -s i t ter  sur  place

opt ion  en  supplément

LE  DOMAINE  SE  TRANSFORME  EN

restaurant éphémèrerestaurant éphémère
LE  TEMPS  D ’UNE  SOIRÉE



Menu
passionnément...

A
PP

ÉR
IT IF  OFFERT

COUPE  DE  

CHAMPAGNE  

HANTON

Amuse bouche
Mousse de betterave et mascarpone, magret fumé &

noisette torréfiée

Entrée
Ve lou té  de  but ternut ,  duxe l l e s  de  champignons ,

hu i l e  t ru f f ée  e t  croûtons  au  v ieux  parmesan

Plat et accompagnements
Ba l lo t ine  de  pou le t  j aune f arc i  aux  ép inards  e t
a i l  con f i t ,  s auce  crémeuse  au  v in  des  vo lcans
accompagné de  duo de r i z  p i l a f  e t  ma ï s
caramé l i sé

Fromage
Sé lec t ion  de  Comté 1 5  e t  1 8  mo i s  e t  de  Morb ier

du For t  des  Rousses  ou Fa i s se l l e  a vec  crème

d ’E t rez  e t  cou l i s  de  f ru i t s  rouges

Dessert
Po i re  pochée au  v in  rouge ,  nappée d ’une

réduc t ion  minervo i se

65 Euros/personne.



Menu 
à la folie...

A
PP

ÉR
IT IF  OFFERT

COUPE  DE  

CHAMPAGNE  

HANTON

Amuses bouche
Crème de betterave, noisette torréfiée, copeaux de Pécorin

Truite fumée de Haute-Savoie & suprême de pomelo et avocat

au piment d’Espelette

Plat
F i l e t  de  cane t te  rô t i ,  réduc t ion  de  f rambo i ses

Douceur  de  but ternut

Po i s  gourmands  en  chemise  fumée

Fromages
Sé lec t ion  de  Comté e t  de  Morb ier  du For t  des

Rousses

Entremets
Fo ie  gras  IGP  mi -cu i t  sur  son canapé br ioché e t  son

chutney  de  mangue e t  g ingembre ép icé

Po i re  mie l l ée  à  l a  van i l l e  e t  no i x  du  Dauph iné

torré f i ée

Desserts
Verr ine  de  mangue e t  f ru i t  de  l a  pass ion  à  l a  van i l l e .

de  bourbon

M in i  gâ teau  au  choco la t  grand cru

e t  son coeur  fondant  f ru i t s  rouges

Bo i s sons  p l a tes  e t  gazeuses  compr i ses

95 Euros/personne.



Tarifs

 Pass ionnément 6 5 €  PAR  P ER SONNE

V IN 1 3 , 5 €  PAR  P ER SONNE

sé lec t ion  prest ige ,  t ro is  verres  de
v ins  i ssus  de  terro i rs  c lassés  en  AOP .  

K ID S 1 5 €  PAR  ENFANT

baby  s i t ter  sur  place  dans  une  pièce
dédiée  pour  vos  enfants .

10
€

 D
E

 R
EM

IS
E  /  PERS MENU A LA

 FO
LIE

P O U R  T O U T E
R É S E R V A T I O N  A V A N T

L E  3 1 / 0 1 / 2 6  

À  l a  Fo l ie 9 5 €  PAR  P ER SONNE

REPAS

R EPA S



réservation obligatoirecontact@domainedecha laronne . f r
places limitées

samed i  14  févr ie r  -  19h30
30 route  de  Su l ignat  

01400 Chât i l lon-sur-Cha laronne


